94

technoldgia

Technologie pre vinarstvo? Bucher Vaslin!

Ziadna ina spoloénost vyrabajtica vinarsku technolégiu nema taku histériu a tolko patentov a inovacii ako Bucher Vaslin. Tato $vaj-
Ciarsko-francuzska spolocnost siaha svojou historiu do 19. storocia, kedy Jozef Vaslin v roku 1856, respektive Johann Bucher v roku
1874, vyrobili svoje prvé lisy na hrozno. Staci si spomentit na prvé horizontalne hydraulické lisy (eSte pod menom Bucher-Guyer)
z prvej polovice 20-teho storocia. Neskor prichadza k zlii¢eniu oboch firiem pod sticasnym menom Bucher Vaslin. Dnes tato spolocnost
spada pod technologicki skupinu Bucher Industries.

d zaciatku tieto firmy vyvijali a navrhova-

li svoje produkty tak, aby vyhovovali po-
trebam vinarov. Zakladnou filozofiou pri tychto
strojoch a zariadeniach je vzdy dosiahnut naj-
vys$siu moznu kvalitu, a tak aj v sucasnosti moz-
no ndjst produkty Bucher Vaslin fungujice uz
niekolko desatrodi. Pri vyvoji svojich produktov
Bucher Vaslin taktiez dbd na efektivnost, lah-
ké pouzitie a nizke prevadzkové naklady (aj niz-
ke straty spracovévanej suroviny). Kazdy z pro-
duktov mé zakladny koncept, ktory sa flexibilne
prisposobuje poziadavkdm zékaznika z hladiska
vykonu, spdsobu prace so surovinou a miestom
umiestnenia zariadenia. Rozdiel medzi priemer-

Vibracny stol Delta TRV 20 so zvySenymi bocnicami.

nielen k jeho postupnému poskodeniu, ale pre-
dovietkym k jeho nespravnej funkcii, kedy je vo
vnutri stroja hrozno drvené (namiesto jemného
prasknutia Supky bobule) a k ldmaniu strapin. To
mé v kone¢nom ddsledku vplyv na spracovéva-
nu surovinu v podobe extrakcie neziaducich 13-
tok. V minulosti (a konkurencia tento sposob
doteraz pouziva) sa k prijmu hrozna pouziva-
li ndsypky so zdvitnicovym posunom. Pri tomto
zdvitnicovom dopravniku dochddza uz v nésyp-
ke k drveniu hrozna a uvolfiovaniu mustu, kto-
ry oxiduje a hnedne. Takto poskodeny must pri-
chédza o prirodzené aromatické latky a nepoma-

ha ani pouzitie nadmernych davok SO,. Aj ked

® Frekvencnym meni¢om na ovladanie rych-
losti posunu a distribucie hrozna.

® ['ahkym umyvanim a sanitaciou.

® Nastavitelnou vyskou a mobilitou v priesto-
re pivnice vdaka kolieskam.

@ Moznym ru¢nym triedenim hrozna v pred-
Zenej verzii.

ODSTOPKOVAC DELTA OSCILLYS®
Oddelovanie bobul hrozna od strapin mozno
robit na klasickych odstopkovacoch, na principe
rotujuceho kosa a rotujiceho ,stromceka” alebo
inovativne a este Setrnejsie. Odstopkovac Delta
Oscillys® pracuje na principe patentovaného

nymi a nadpriemernymi technolégiami su v pou-
zitych materidloch, technologickom spracovani,
ovladacom software a detailoch. Vsetky tieto be-
nefity robia z firmy Bucher Vaslin jednotku v tech-
noldgidch pre vinrov na celom svete. A preto si
firma Unimpex Bratislava, s.r.o. vybrala ako svoj-
ho partnera v oblasti vinarskych technolégif
Bucher Vaslin a spolupraca trva viac ako tri desat-
rocia. Unimpex Bratislava, s.r.0. ponuka produk-
ty Bucher Vaslin, prisposobené na mieru Specific-
kym poziadavkdm zakaznika. Samozrejmostou je
zaruény a pozarucny servis technikmi, vyskoleny-
mi priamo u vyrobcu Bucher Vaslin.

VIBRACNY STOL DELTA TRV PRE PRIJEM
HROZNA

Prijem hrozna do pivnice je ¢asto podcefova-
nym tkonom. Hrozno by malo byt spracovavané
kontinudlne a nie ndrazovo, ako ked'sa napriklad
naraz vysype cela debnicka hrozna do mlynéeko-
vého odstopkovaca. To ma za nésledok ,zahlte-
nie” mlyncekového odstopkovaca a dochadza

je nasledné spracovanie hrozna a mustu ako-
kolvek etrné, oxidacia a strata aromatickych Ia-
tok su nezvratné. Preto Bucher Vaslin zvolil ako
najsetrnejsi spésob dopravy vibracny systém.
Hrozno sa jemnymi vibraciami rovnomerne roz-
prestrie po celom povrchu nésypky a vibraciami
sa posuva na dalSie spracovanie.

Na Slovensku sa pri prevoze hrozna pri vyrobe
vin vysokej kvality najcastejsie pouzivaju plasto-
vé debnicky roznej velkosti. Obzvlast obltbené
a praktické su big boxy na priblizne 300-500kg
hrozna. Pre préacu s tymito debni¢kami v pivnici
je idedlny Vibracny stél Delta TRV so zvysSeny-
mi bo¢nicami - uz osvedceny aj na Slovensku.

VYZNACUJE SA:

@ Stabilnou a robustnou konstrukciou.

@ Efektivnou a rovnomernou distriblciou
hrozna.

® Tromi scedzovacimi separa¢nymi rostami
pre optimalne oddelenie ulomkov strapin, listov
a mustu.
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Vnditro s kyvadlovo-vibra¢nymi kosmi, kde dochadza
k oddelovaniu bobul'od strapin.
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nespracovavaji.

Strapiny po Delta Oscillys® sii nepolamané a neziadiice bobule hrozna sa

Strapiny po Standardnom odstopkovaci s polimané a do rmutu sa dostali aj
nevhodné hobule.

kyvadlovo-vibra¢ného pohybu (sila vyvinu-
td na bobule je vacsia ako vdzba medzi bobu-
fou a stopkou) oddelujuceho bobule od strapin,
a tak nedochadza k mechanickym striznym si-
|dm na strapec hrozna v rotujicom kosi. Tak sa
od strapiny oddelia iba zdravé a pIné bobule
a nedochddza k tomu, aby sa do spracovavané-

PNEUMATICKE LISY XPLUS, XPERT A XPRO
SO SYSTEMOM INERTYS® POD OCHRANNOU
ATMOSFEROU

Vietky v sucasnosti pouzivané pneumatické lisy
od réznych vyrobcov pracuju viac-menej na rov-
nakom principe. Aj v tomto smere méa Bucher
Vaslin prevahu. Pri lisoch je to napriklad polyure-

10-40 krét viac kyslika, nez vino! Navyse, v muste
posobia oxidacné enzymy a vysledkom je zhned-
nuty must bez aromatickych latok. Tento pro-
ces je trvaly a nezvratny. Sirenie md len Ciastoc-
ny efekt a vyssie davky predstavuju neskor prob-
[émy v muste a vine. Predist oxidacii sa dé apli-
kaciou inertného plynu (dusika) do lisu. Tento

ho rmutu dostavali Ulomky strapin & nedozre-
tych, poskodenych bobul (napr. plesiou).

VYHODY DELTA OSCILLYS®:

® Hrozno odstopkované pomocou Delta
Oscillys mé 5 az 10 nasobne vyssiu kvalitu v po-
rovnani s tradi¢nymi metédami.

® Podiel roznych rastlinnych zvyskov v od-
stopkovanom hrozne predstavuje iba 0,2 - 0,5 %,
v porovnani s podielom 2 - 4,5% s tradi¢nymi
metodami.

® Pri zachovani celistvosti bobul = must
ostava v bobuli = bez oxidacie mustu.

® Vdaka frekvencnému menicu je mozna re-
gulacia rychlosti vo vztahu k odrode a stupna
dozretia hrozna.

® Velmi lahké a rychle umyvanie oproti od-
stopkovacu so ,stromcekom”.

BUCHER

vaslin
m

tanova plachta bez Svov, uchytena bez perfora-
cie (ovela dlhia Zivotnost). Dalej su to patento-
vané odtokové kanaliky. Povrch je elektro-leSteny
(znizenie mnozstva prilepenych necistdt a mustu)
a ich tvar je trojuholnikovy. To ma vyznam v lah-
kom odtekani mustu a lepSom rozprestreti rmutu
vo vnutrilisu. Oba tieto faktory vyrazne znizuju po-
trebny lisovaci tlak. Tento tvar s uchytenim plachty
umoznuje pri vyprazdnovani rychle a takmer bez
zvyskové vyprazdnenie lisu od vyliskov.

Jednym z hlavnych kritérii kvality vina je za-
chovanie jeho odrodového charakteru. U nds,
najma pri bielych a ruzovych vinach, ide o typic-
ki odrodovu ovocnost. Lisovanie je jedna z roz-
hodujucich faz pre kvalitu tychto vin. Pocas liso-
vania je must vystaveny vplyvom vzduchu (zné-
sobeny tlakom pri lisovani) a dochadza k oxida-
cif aromatickych latok. Must dokaze spotrebovat

INOVACIE A SPOLAHLIVOST

Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3, 900 21 Svity Jur
tel. 02/44 97 12 80, 02/ 44 97 14 81 - info@unimpex-bratislava.com
www.unimpex-bratislava.com « www.vinarskepotreby.sk
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Porovnanie vylisovaného mustu z beiného lisu
(pohar vlavo) a z lisu so systémom Inertys® (pohdr
vpravo).

plyn mé vyznam proti oxidécii tiez v poslednych
fazach lisovania, kedy sa dostavaju aromatic-
ké a bohaté latky zo Supiek do mustu. Rozni vy-
robcovia lisov pristupili k aplikacii dusika v lisoch
réznym spdsobom. Najviac prepracovany je viak
systém Inertys® od Bucher Vaslin. Inovéciou je
dokonale tesny prepojeny systém lisu s flexibil-
nym vakom na dusik. Préve dokonaly tesny sys-
tém je dolezity nielen proti oxidacii mustu, ale
aj proti Uniku dusika do lisu. Systém Inertys® ako
jediny pracuje s rekuperaciou dusika, ¢o vyraz-
ne Setri naklady za jeho ndkup. Pocas kompresie
a dekompresie pri lisovani dochadza k automa-
tickému presunu dusika medzi zasobnym vakom
a lisom. Must odteké do uzavretej mustovej vane
a po jej naplneni je od¢erpavany do tanku.

Bola by Skoda aby Vasa celorocna pra-
ca vysla nazmar v priebehu par chvil nesetr-
nym spracovanim hrozna a preto su tu riese-
nia v podobe technoldgii firmy Bucher Vaslin.
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